Auracher Karp][en

Frisch aus unserem Bassin von September bis Aurtacher Karpfen und ganzjahridrorellen,
die in unserem Haus seit Jahrzehnten fur ihre gntesorgfaltige Zubereitung bekannt sind.

Wir bieten lhnen nach folgenden Rezepten:

Karpfen gebacken,mit verschiedenen Salaten
- auf Wunsch reichen wir Sauce Rémoutadé,20

In der Pfefferkruste gebackener Karpfenmit verschiedenen Salaten
Karpfen im Blausud, mit Meerrettich, zerlassener Butter und Salzkartoféeln
Karpfen nach Art der Mullerin 4 gebraten, mit Salzkartoffeln und Salaten
Karpfen nach Art des Hausesjn Frankenwein pochiert,

mit feinen Krautern abgeschmeckt - dazu reichen wir

Dillkartoffeln und Blattsalate in Senfdressing

Karpfen im Wurzelsud, mit Sahnemeerrettiehzerlassener Butter, Salzkartoffela

Karpfenfilet in pikanter Senfsauce gedampft, mit
Petersilienkartoffeln und Salaten an Sauce Vindigre

Gebratenes Karpfenfiletin Pfeffer-Sahne-Sauce, mit Salzkartoffeln
und feinen Salaten an einem Vinaigrette Dressing

Pochiertes Karpfenfilet in Dillrahmsauce mit WeilRwein abgeschmeckt,
Basmatireis und marktfrischen Salaten

Karpfenfilet gebacken, mit verschiedenen Salaten und Sauce Rémoulade

Frénkische Forellen

Forelle gebackenmit verschiedenen Salaten an Sauce Vinaigrette,
auf Wunsch reichen wir Sauce Rémoutade20

Forelle im Blausud, mit Meerrettich, zerlassener Butter und Salzkartoffeln

Forelle nach Art der Millerin 2 gebraten, mit Salzkartoffeln und saisonalen Salaten
Forelle in Mandelkleid, gebraten, mit Salzkartoffeln und bunten Salaten

Forelle in Franken-Riesling gediinstet, mit Basmatireis und feinen Broccolirésch

Forelle frisch gerauchertin unserer eigenen Raucherei, dazu reichen wir
OrangenmeerrettichToast und Butter

Gebratene Forellemit Kirschtomaten und Krautern gefiillt,
Schwenkkartoffeln und marktfrischen Blattsalaten
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Frénkischer Bachsaibling, Schleie, Zander und Aal auf Anfrage (3Tage im Voraus).
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13,10 bis 19,90



Etwas BQSOI’ZIJIQTQS - Ganzer Donauwa//er m Wurze/sua’

mit Sahnemeerrettichzerlassene Butter und Salzkartoffelmab 2 Personen

Fur Gaste mit etwas mehr Zeit (ca. % Std.) odeNaubestellung: Pro Person ca. 506gd.q0gr.

4,40

Der besondere Krug Karp][en

Der Graskarpfen
Wir servieren diesen in 3 Gingen

1. Gang - Graskarpfen nach Miillerin Arts gebraten, mit Schwenkkartoffeln und Blattsalaten
2. Gang - Graskarpfen im Blausud, mit Salzkartoffeln und Sahnemeetrettich
3. Dritter Gang - Graskarpfen gebacken mit verschiedenen Salaten
Fur 2 Personen 32,00

Hausge][ertigte Suppen und Vorspeisen
FrankischeLeberknodelsuppe
Schneckenrahmsuppeanit Sahnehaubchen tiberbacken

6 Weinbergschneckerin Knoblauchrahmsauce

Olivendl Extra Vergine, Pesto, Krautersalrot und Baguette
Buttertdpfchen und Krautersalait Brot und Baguette

Rinderfiletcarpaccio an Senf-Olivendl-Vinaigrette, Meersalz und Champigs

Frischer Salat und vegetariscke Gerichte
Gartensalatein leichter Honig-Senfsaucenit Fischfilets, Niissen und Champignons
Gemuse Carpacciamitin Pesto gebratenen Garnelen

Frische Champignonképfegebacken, mit Sauce Rémoulagied WeiRbrot
Vorspeisenportion 4,90 € Ganze Portion

Kartoffelbdllchen mitin Rahm angeschwitztem Wirsing und Champignons

Gerne empfehlen wir Ihnen weitere vegetarische Gehte.
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Fiir SpiefSlichhaber eine Spezialitit

Rinderfilet, Schweinefilet und Putenbrustserviert an einem Spiel3stander.
Dazu servieren wir Curryreis, Pfeffersauce, Krdubtter und Blattsalate in Senfdressing

Fleischgerichte

Lendchen-Toastgratiniert mit Streifen von Schinken, Champigndfisjutern und Spiegelei
Wiener Schnitzel vom Kalb,mit Bratkartoffeln und feinen Salaten in Cocktadlsising

Argentinisches Roastbeef,Napoleon® in Cognac-Pfeffer-Sauce, Kartoffelpldtea
und feinen Blattsalaten in Walnuf3-Balsamicodressing

Filetpfannchen - verschiedene Lendchen mit feinen Gemusen,

Speckchampignons, Krauterbutter und Bratkartoffeln

Fir unsere kleineren Gaste haben wir eine eigene iderkarte
(auch zum Malen geeignet)

Zum ALSCZZ/USS em DQSSQT’t

Stellen Sie lhren Becher Movenpick Gourmeteis selbgusammen je Kugel
Bitte wahlen Sie Bourbon-Vanille, Chocolate, ErdbeeMalnuts, Sorbet Sahne

Dessertvariation -hausgemachte Desserts zum GenielRen

Geeister Kaiserschmarrn -eine besondere Spezialitat unseres Hauses
Fruchtiges Sorbetmit Prosecco aufgegossen und Friichten

Variation von Eisparfait auf Frichtecarpaccio und Krokant

Frankische Apfelkrapfla in Bierteig gebacken, mit Zucker und Zimt und Vaniitee

Kasevariation mit frankischem Brot

Unsere Kiche ist taglich vor2.00 Uhr bis 14.00 Uhr und 18.00 Uhr bis 21.30 gbffnet
Dienstag ist unser Ruhetag
Preise inkl 19 % MwSt.

Die amtl. Lebensmittelverordnung schreibt uns ddantlichmachung der vom Hersteller der Grundnahs el
verwendeten Zusatzstoffe vor. Folgende Zusatzssifiie ggf. gekennzeichnet:

1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff, 3trmntioxidationsmittel, 4: Geschmacksverstarkergéschwefelt, 7: Phosphat,
9 coffeeinhaltig, 10: chininhaltig, 11: mit Sul3engttel
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