Frankische Forellen

Frisch aus unserem Bassin ganzjahiigracher Forellen
die in unserem Haus seit Jahrzehnten fir ihre gudesorgféltige Zubereitung bekannt sind.
Wir bieten lhnen nach folgenden Rezepten:

Forelle gebackenmit verschiedenen Salaten an Sauce Vinaigrette,
auf Wunsch reichen wir Sauce Rémoulade?20 von 8,30 bis 15,10

Forelle im Blausud, mit Meerrettich, zerlassener Butter und Salzkartoffeln von 9,00 bis 16,40
Forelle nach Art der Millerin 2 gebraten, mit Salzkartoffeln und saisonalen Salaten von 9,00 bis 20,50
Forelle in Mandelkleid, gebraten, mit Salzkartoffeln und bunten Salaten von 14,10 bis 18,90

Forelle frisch gerduchertin unserer eigenen Raucherei, dazu reichen wir
OrangenmeerrettiehToast und Butter von 9,80 bis 19,20

Gebratene Forellemit Kirschtomaten und Krautern gefillt,
Schwenkkartoffeln und marktfrischen BlattsalateSé@nfdressing von 13,10 bis 19,90

Hausgefertigte Suppen und Vorspeisen

Frankischd_eberknddelsuppe 2,90
6 Weinbergschneckerin Knoblauchrahmsauce 6,90
Olivendl Extra Vergine undPestomit Brot und Baguette 3,00
Buttertépfchen mit Brot und Baguette 3,00

Frischer Salat und vegetarische Gerichte

Gartensalatein leichter Honig-Senfsaucejit gebratenem Fischfilet, Niissen und Champignons 12,80
Gemise Carpaccianmit in Pesto gebratenen Garnelen 6,50
Zucchini mit Sauce Hollandaisend Kase Uiberbacken, dazu reichen wir Salzkartoffel 8,70
Rindercarpaccioan Senf-Olivendl-Vinaigrette, Meersalz, Limettenad Champignons 8,50
Frische Champignonk&pfegebacken, mit Sauce Rémouladied Weilbrot

Vorspeisenportion 490 € Ganze Portion 6,80
Kartoffelballchen und Champignons mit in Rahm angeschwitztem Wirsing 8,90

Gerne empfehlen wir Ihnen weitere vegetarische Gerhte.



Fur Spiel3liebhaber eine Spezialitat

Roastbeef, Schweinefilet und Putenbrusterviert an einem SpieRstander
Dazu servieren wir Curryreis, Pfeffersauce, Krdutéter und Blattsalate in French Dressing 18,50

Fleischgerichte
Lendchen-Toastmit Streifen von Schinken, Champignons und Krayt&piegelei und kleinem Salatnest9,50
Wiener Schnitzel vom Kalb, mit Bratkartoffeln und feinen Salaten in French $iag 14,20

Argentinisches Roastbeef'Café de Paris" tiberbacken mit Krauterbutter
und Sauce Hollandaisklerzoginkartoffeln und Blattsalaten in Balsamico 18,20

Filetpfannchen - verschiedene Lendchen mit feinen Gemdisen,
Speckchampignons, Krauterbutter und Bratkartoffeln 17,20

Fur unsere kleineren Géaste haben wir eine eigene Kderkarte
und besucht doch unseren Spielplatzim Garten

Zum Abschluss ein Dessert

Stellen Sie Ihren Becher MAvenpick Gourmeteis selbgusammen

Bourbon-Vanille, Chocolate Chips, Erdbeere, WalnSssbet je Kugel,00 Sahne 0,60
Dessertvariation -hausgemachte Desserts zum Genielzen 6,80
Geeister Kaiserschmarrnmit Zimtkirschen und NuRRkrokant 5,50
Fruchtiges Sorbetmit Prosecco aufgegossen und Friichten 5,20
Frankische Apfelkrapfla in Bierteig gebacken, mit Zucker und Zimt, Vanilkee 5,50

Unsere Kiiche ist tdglich vonl1.00 Uhr bis 14.00 Uhr und 18:00 Uhr bis 21.30 gbffnet

Dienstag ist unser Ruhetag

Die amtl. Lebensmittelverordnung schreibt uns démitlichmachung der vom Hersteller der Grundnalsmitgel
verwendeten Zusatzstoffe vor. Folgende Zusatzssifi ggf. gekennzeichnet:

1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff, 3:trAintioxidationsmittel, 4: Geschmacksverstarkergéschwefelt, 7: Phosphat,
9 coffeeinhaltig, 10: chininhaltig, 11: mit Sul3 sngjttel



