Liebe Gastenit frankische Kostlichkeiten und saisonale Gegamischten wir Sie
gerne verwohnen. Wir legen grol3ten Wert auf qualiteochwertige, heimische Produkte,

aus denen unsere Kdche verschiedenste Gerichtxdamei

Geniel3en Sie die Stunden im ,Krug”

Frankische Forellen

Frisch aus unserem Bassin ganzjahrig: AuracherlEorealie in unserem Haus seit Jahrzehnten

fur ihre gute und sorgfaltige Zubereitung bekamd.s
Wir bieten lhnen nach folgenden Rezepten:

Forelle gebackenmit verschiedenen Salaten an Sauce Vinaigrette,
-auf Wunsch reichen wir hausgemachte Sauce Rénmulb80

Forelle im Blausud, mit Meerrettich, zerlassener Butter und Salzkartoffeln
Forelle nach Art der Millerin 2 gebraten, mit Salzkartoffelm und saisonalen Salaten
Forelle in Mandelkleid, gebraten, mit Salzkartoffeln und Salate in Coddtassing

Forelle frisch gerduchertin unserer eigenen Raucherei, dazu reichen wir
OrangenmeerrettichToast und Butter

Gefillte Forelle mit Kirschtomaten, Thymian und Rosmarin gefllt,
Salzkartoffeln und marktfrischen Blattsalaten inddaico

von 8,30 bis 15,10

von 9,00 bis 16,40

von 9,00 bis 20,50

von 13,10 bis 18,90

von 9,80 bis 19,20

von 12,80 bis 17,50



Etwas Besonderes - Ganzer Donauwaller in Wurzelsud

mit Sahnemeerrettichzerlassene Butter und Salzkartoffelnab 2 Personen
Fir Gaste mit etwas mehr Zeit (ca. % Std.) odeiaubestellung: Pro Person ca.50Ggddogr. 4,40

Frankischer Bachsaibling, Graskarpfen, Schleiegdéannd Aal auf Anfrage (4 Tage im Voraus).

Hausgefertigte Suppen und Vorspeisen

Frankischd_eberknddelsuppe 3,20
6 Weinbergschneckerin Knoblauchrahmsauce 6,90
Olivendl Extra Vergine, Butter, Pesto, Krauters@zot und Baguette 4,50
Rinderfiletcarpaccio an Senf-Olivendl-Vinaigrette, Meersalz, Limettenad Champignons 9,80

Frischer Salat und vegetarische Gerichte

Knackige Blattsalatein Cocktaildressing mit gebackenen Karpfenstreifen 6,80

Frische Champignonkdpfegebacken, mit Sauce Rémouladed WeilRbrot
Vorspeisenportion 6,90 € Ganze Portion 8,90

Kartoffelballchen mit in Rahm angeschwitztem Wirsing und Champignons 9,80

Gerne empfehlen wir Thnen weitere vegetarische Gerhte.



Fleischgerichte

Biergarten Teller mit hausgemachtem Griebenschmalz mit Apfeln, Wik,
frankischer Wurst, Gurke, Schnittlauchbrot, Brotl iButter

Wiener Schnitzel vom Kalb, mit Bratkartoffeln und feinen Salaten in Cocktadigising

Filetsteak mit aromatischePfeffer-Kirschjus, Kroketten
und Blattsalaten in Walnuf3-Balsamicodressing

Filetpfannchen - verschiedene Lendchen mit feinen Gemusen,
Speckchampignons, Krauterbutter und Bratkartoffeln

Fur unsere kleineren Géaste haben wir eine eigene Kderkarte
(auch zum Malen geeignet)

Zum Abschluss ein Dessert

Stellen Sie Ihren Becher Mévenpick Gourmeteis selbgusammen je Kugel
Bourbon-Vanille, Schokolade, Erdbeere, Walnuf3, gaoechtes Fruchtsorbet Sahne

Eis Espresse- Vanilleeiskugel mit heiRem Espresso und Amarettal)
Geeister Kaiserschmarrnmit Zimtkirschen und Krokant
Fruchtiges Sorbetmit Prosecco aufgegossen und Friichten

Frankische Apfelkrapfla in Bierteig gebacken, mit Zucker und Zimt und Vanilee

Montag , Donnerstag erst ab 18.00 Uhr ge6ffnet unDienstag ist unser Ruhetag
Unsere Kiiche ist von12.00 Uhr bis 14.00 Uhr und 18.00 Uhr bis 21.30 ghibffnet
Preise inkl 19 % MwSt.

Die amtl. Lebensmittelverordnung schreibt uns déemitlichmachung der vom Hersteller der Grundnalrsmnitjel
verwendeten Zusatzstoffe vor. Folgende Zusatzssifig ggf. gekennzeichnet:

1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff, 3:trAintioxidationsmittel, 4: Geschmacksverstarkerg&chwefelt, 7: Phosphat,
9 coffeeinhaltig, 10: chininhaltig, 11: mit Su3 sngttel
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